COTE RESTAURANT

NOS PLATS
LE CROQUE TRUFFE 15¢

Pain de mie, béchamel & la truffe, jambon blanc,
le tout gratiné au fromage accompagné de
salade verte

LA SALADE CESAR 18€

Poulets panés & la chapelure Panko, salade, crudités,
copeaux de parmesan et sauce césar

LA POUSSE D'EPINARD COMME 18€
UNE LYONNAISE

Oeuf parfait, gros lardons et croGtons

LES LINGUINI DU CHEF 21€

Sauce au fenouil et gambas grillées

LE TARTARE DE BCEUF A L'ITALIENNE 22¢

180 gr de viande de boeuf coupée au couteau, pesto,
cornichons et tomates confites, accompagné de frites
maison et salade verte

L'ASSIETTE ITALIENNE 22¢€

Jambon de Parme, jambon truffé, tartine de tartare de
tomates, burrata et artichaut confit

LA PLANCHE CAMPAGNARDE 23¢€

Jambon de Parme, jambon truffé, jambon cru, tomme de
Savoie et Saint-Marcellin

LE FILET DE DAURADE 26€

Grillé & la planche, beurre blanc, pommes Grenaille et
légumes du moment

LE TIGRE QUI PLEURE 27¢€

250gr de filet de coeur de rumsteack mariné et snacké
aux deux sésames, accompagné de frites maison et
salade verte

LE MAGRET DE CANARD 29¢€

Environ 300gr de magret de canard, sauce aux cepes,
accompagné de pommes Grendaille et salade verte

NOS INCONTOURNABLES

LA POITRINE DE COCHON 23¢€

Cuisson basse température, laquée au miel, jus au
thym, accompagnée de pommes Grenaille et
artichaut violet

LE CEVICHE DE DAURADE 26€

Citron vert, mangue, grenade et sauce vierge
accompagné de frites et salade verte

NOS PLATS VEGETARIENS
LE GASPACHO 18€

Accompagné de sa tartine de tartare de
tomates au basilic

LE RISOTTO AUX ARTICHAUTS 21€

Oeuf parfait et lEgumes du moment

LE MENU ENFANT 15¢

VOLAILLE PANEE & FRITES
ou

STEACK HACHE & FRITES

1 BOULE DE GLACE EN DESSERT

LA SUGGESTION DU JOUR
VOIR ARDOISE

LES GARNITURES EN
SUPPLEMENT 6€

NOS DESSERTS

LE CARPACCIO D'ANANAS 10€
Confit aux baies roses, moelleux coco et sorbet ananas
LE LIEGEOIS DE LA CROISETTE 10€

Biscuit chocolat noisette, crémeux lacté et café

L'ENTREMETS 10€

Croustillant de riz soufflé au chocolat blanc, mousse
framboise, fruits frais et sorbet framboise

LE SABLE BRETON 10¢€

Finger sablé Breton, crémeux vanille, agrumes a la
menthe et sorbet citron

LE CAFE GOURMAND 12€

Assortiment de nos desserts de la carte

LE DESSERT DU MOMENT

Voir ardoise

GLACE & 3¢ @)

(vanille, chocolat, pistache, fraise, citron, chartreuse)
SUPPLEMENT CHANTILLY 1€

LISTE DES ALLERGENES & ORIGINE DES VIANDES DISPONIBLES AUPRES DU PERSONNEL
PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS



NOS BOISSONS

LES SOFTS
COCA 33CL 4.00€
COCA ZERO 33CL 4.00€
SCHWEPPES TONIC 25CL 4.00€
SCHWEPPES AGRUMES 25CL 4.00€
ORANGINA 25CL 4.00€
LIMONADE 25CL 4.00€
FUZETEA 25CL 4.00€
PERRIER 33CL 4.00€
REDBULL 5.50€
JUS DE FRUITS PAGO 4.00€
(fraise, tomate, pomme, abricot,

orange, A.C.E, ananas)

SIROP A L'EAU 3 .00€
(péche, grenadine, fraise, orgeat,

cassis, citron, menthe verte, Kiwi,

violette, sucre de canne)

DIABOLO 4.00€
(péche, grenadine, fraise, orgeat,

cassis, citron, menthe verte, kiwi,

violette, sucre de canne)
LESBOISSONSCHAUDES
EXPRESSO 2.50€
NOISETTE 3.00¢€
CAFE ALLONGE 3.00€
DOUBLE EXPRESSO 4.00€
CAFE CREME [ CAPPUCCINO 5.00€
CAFE VIENNOIS 5.00€
CAFE ARROSE (ALCOOL 2CL) 7.00€
CHOCOLAT CHAUD 4.00¢
CHOCOLAT VIENNOIS 6.00¢
CHOCOLAT ARROSE (ALcooL2cL)  8.00¢
THE & INFUSION 3.50¢
EAUX

EAU GAZEUSE VALLS 33CL 3.00€
EAU GAZEUSE SAN PELEGRINO 75CL 6.00€

LESBIERESPRESSIONS
BUD 5° - 25CL

BUD 5°- 50CL

LEFFE 6.6° - 25CL

LEFFE 6.6° - 50CL

HOEGAARDEN 4.9° - 25CL
HOEGAARDEN 4.9° - 50CL
TRIPLE KARMELIET 8.5° - 25CL
TRIPLE KARMELIET 8.5° - 50CL
PICON - 25CL

PICON - 50CL

PANACHE /| MONACO - 25CL
PANACHE /| MONACO - 50CL
DEMI SIROP - 25CL

PINTE SIROP - 50CL

LESBIERESBOUTEILLES
CORONA EXTRA - 33CL

CORONA CERO (SANS ALCOOL) -
33CL

LE SEAU DE 10 CORONA

FACE NORD ROUSSE 5° - 33CL
FACE NORD NEIPA 6° - 33CL

BLEU BLANC BIERE IPA 6° - 33CL
BLEU BLANC BIERE MYRTILLE
5°-33CL

L'IRISH COFFEE

LE CAFE FRAPPE
LE CHOCOLAT FRAPPE

SUPPLEMENTS
TRANCHE CITRON

SIROP

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS

4.00€
7.50€
5.00€
9.50€
5.00€
9.50€
5.00€
9.50€
6.00€
9.50€
5.00€
9.50€
4.80€
8.30€

7.00€
7.00€

60.00€

7.00€
7.00€

7.00€
7.00€

10.00€

5.00€
6.00€

0.80€
0.80€
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